Avocado Burger
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LLA8301 Traditional Floured Bap — 1 stuk
LLA852 Avocado Burger — 1 stuk
LA133 Chunky Salsa — 40 gram

LA753.1 Guacamole Cup — 1 stuk
Aluminium bak en 1 cupje met deksel

Leg de avocado burger op de bun.

Vul 1 cupje met Chunky Salsa.

Voeg de guacamole en Chunky Salsa cupjes
toe aan de verpakking.

pJi




Avocado Burger

Indicatieve inkoopprijs food-costs: € 2,99
(gebaseerd op webshopprijzen LA Streetfood zomer 2026)

Opwarmen Consument:

(hangt af van de apparatuur, maar een gemiddelde richtlijn)
- Oven 12 minuten op 190 graden, de laatste 2 minuten het
bovenste deel van het broodje erop.

- Airfryer 8 minuten op 200 graden, de laatste 2 minuten het
bovenste deel van het broodie erop.

- Eventueel zelf toevoegen na het verwarmen: verse sla,
tomaat en ui.

Ingrediéntendeclaratie:

voor de meest recente ingrediénten, voedingswaardes en
allergenen per ingrediént kijkt u op:

- De website: www.LA-Streetfood.com

- Het etiket op de verpakking

- Op de website van PS in Foodservice

Houdbaarheid / THT na bereiding:
Gekoeld 2 dagen
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